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2022 年 5 月 26 日 

株式会社安楽亭 

 

【安楽亭】「選べる盛り合わせお肉」と「食べ放題のサイドメニュー」であなたにピッタリの焼肉を！ 

2022 年 5 月 31 日（火）から「ピタ放題」（1,980 円＋税～）を販売開始 

 

株式会社安楽亭（本社：埼玉県さいたま市、代表取締役社長：柳 先）が運営する「焼肉レストラン 安

楽亭」は、2022 年 5 月 31 日（火）より、焼肉の新しいメニュー体系として、コース価格 1,980 円（税

込 2,178 円）～の「ピタ放題」を販売開始いたします。 

「ピタ放題」は、肉のプロがラインナップしたさまざまな部位・量のお肉盛り合わせからご自身に「ピ

タッ」と合うものを選んでいただき、サイドメニュー80 品以上が食べ放題でありながら、安楽亭の既存

食べ放題よりもお求めやすい価格の、お得な 100 分間コースです。 

 

●肉のプロが選び抜いた 18 種類のお肉盛り合せを、3 つの価格帯で 
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「ピタ放題」のコース価格は、「UME（梅）」1,980 円（税込 2,178 円）、「TAKE（竹）」2,480 円（税

込 2,728 円）、「MATSU（松）」2,980 円（税込 3,278 円）の 3 ライン。すべてのコースにサイドメニュ

ー食べ放題がセットされています。 

さらに 1,480 円（税込 1,628 円）でお肉無し・サイドメニュー食べ放題の「ゼロ放題」や、大豆ミー

ト食べ放題が加わった 1,680 円（税込 1,848 円）の「大豆放題」もご用意しています。いずれも小学生

未満のお子様は無料、小学生のお子様は 500 円引きでご提供します。 

 

●「ピタ放題」3 つのおすすめポイント 

＜①一人ひとりに「ピッタリ」のお肉＞ 

「食べ放題よりもう少しグレードの高いお肉が食べたい」「リーズナブルにお腹一杯食べたい」「迫力

のあるあの肉だけが狙い」「お肉よりお酒メインで行きたい」など一人一人のご要望に、全 18 種類のお

肉盛り合わせがピッタリと応えます。部位ごとの特徴を知り尽くした肉のプロが自信をもっておすすめ

するラインナップですので、どなたも「これがほしかった」と思える盛り合わせに出会えます。 

 

＜②サイドメニューを自由に選べる楽しさ＞ 

 ご家族でも、ご友人とも、みんなでワイワイと。もちろんお一人でも。「食べ放題」が広く支持される

理由のひとつである「どれだけたくさん食べても定額で満足・満腹」という楽しみ方を、「ピタ放題」は

さらにグレードアップしてご提供いたします。 

 今まで一部の上位コースでしかご注文いただけなかったユッケジャンスープや石焼ビビンバなども

含め、全 80 品以上のオリジナルメニューを食べ放題のサイドメニューとして揃えました。 

 

＜③圧倒的なお得感＞ 

充実の内容ながら、ご家族など大人数のグループにも気軽にご注文いただける価格設定。 

また、従来の食べ放題と異なり、同じテーブルで全員が同一のコースに揃える必要がないことも「ピ

タ放題」の特長です。グループ内で、MATSU、TAKE、UME からお肉無しまで、一人ひとりがお好き

なコースをお選びいただけます。食の好みが違うメンバーとの集まりにも気兼ねがなく、しかもサイド

メニューは食べ放題だから、お腹いっぱい召し上がってもコース価格の明朗会計。小学生未満は無料、

小学生は 500 円引きで、小さなお子様のいらっしゃるご家庭の食事を強力にサポートします。 

 

●「ピタ放題」開発の背景 

現在、さまざまな食材価格の値上がりが家計を圧迫しています。節約意識が高まるなか、外食の機会

はこれまで以上に貴重なものになり、その分、高い「コスパ」（価格に見合う満足感）が求められます。 

しかも、「個の時代」とも言われる今の時代には、一人ひとりにピタリと最適な商品・サービスを提供

することが、満足感の必須要素です。 

当社では、このような時代においても外食ならではの価値である「時間と場をみんなで共有する楽し

み」も感じていただける、新しい焼肉メニューの開発に取り組み、「ピタ放題」が誕生しました。 
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●コース内容のご紹介 

「ピタ放題」の、個性際立つお肉の盛り合わせ全 18 種のラインナップから一部をご紹介します。 

 

＜MATSU（松）コース 2,980 円（税込 3,278 円）よりご紹介＞ お肉の盛り合わせ全 8 種類  

 「ボリューム MAX」360g：（内容）ファミリーカルビ、中落ちカルビ、炙りミスジ、豚カルビ、豚

肩ロース、鶏もも 

 「赤身とハラミ」150g：（内容）黒毛和牛ロース、炙りミスジ、牛ハラミ 

 

＜TAKE（竹）コース 2,480 円（税込 2,728 円）よりご紹介＞ お肉の盛り合わせ全 6 種類 

 「カルビコレクション」150g：（内容）黒毛和牛カルビ、ファミリーカルビ、中落ちカルビ 

 「厚切りジューシー」180g：（内容）ドラゴン牛ハラミ、厚切りミスジ 

 

＜UME（梅）コース 1,980 円（税込 2,178 円）よりご紹介＞ お肉の盛り合わせ全 4 種類 

 「ホルモン MIX」120g：（内容）牛ホルモン、牛レバー、こく旨タン（豚） 

 「豚カルビ＆ロース」120g：（内容）豚カルビ、豚肩ロース 
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＜サイドメニュー＞ 

 ピタ放題、ゼロ放題、大豆放題の全コースで、「自家製！鶏の唐揚げ」をはじめとする 4 種の唐揚げ、

店内手作りで人気の「ユッケジャンスープ」や、新登場「肉屋の本気だしラーメン」、「のび～るチーズ

ボール」などおやつ感覚の一品、そしてサンチュ・ご飯などサイドメニュー80 品以上が食べ放題です。 

 

●「ピタ放題」「ゼロ放題」「大豆放題」概要 

 販売開始日：2022 年 5 月 31 日（火） 

 販売店舗： 安楽亭の各店舗 ※稲毛駅前店では実施しておりません。 

 コース概要：＜ピタ放題＞1 回選びきりのお肉盛り合わせと、サイドメニュー食べ放題のセット 

・MATSU（松）コース：お肉の盛り合わせ全 8 種類 各 2,980 円（税込 3,278 円） 

     ・TAKE（竹）コース：全 6 種類 各 2,480 円（税込 2,728 円） 

        ・UME（梅）コース：全 4 種類 各 1,980 円（税込 2,178 円） 

     ＜ゼロ放題＞ お肉無し、サイドメニュー食べ放題 1,480 円（税込 1,628 円） 

  ＜大豆放題＞ 大豆ミートとサイドメニューの食べ放題 1,680 円（税込 1,848 円） 

メニュー詳細は 5/31(火)より安楽亭 HP にて公開いたします。 

 

●「焼肉レストラン 安楽亭」について 

関東を中心に 160 店舗以上を展開する安楽亭は、創業以来、本格焼肉を気軽に楽しめる身近な焼肉店と

して親しまれてきました。結着肉・脂肪注入肉を使用しない「100％自然肉」や無添加たれの伝統に支え

られた確かな味を、リーズナブルな価格でご提供しています。 

ブランドサイト：https://anrakutei.jp/ 

 

【会社概要】 

会社名：株式会社安楽亭 

本社所在地：埼玉県さいたま市中央区上落合 2-3-5 アルーサＢ館 4 階 

代表者：代表取締役社長 柳 先 

設立：1978 年 11 月 

資本金：31 億 8,238 万円 

Web サイト：https://www.anrakutei.co.jp/ 
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